
Brusquetas – R$39 

Salada Tagliata - R$48
 

Polpetine de Cupim – R$37 

Salmão Vale dos Desejos - R$46
 

Brie crocante com geleia de damasco – R$42
 

Queijo brie empanado acompanhado
de geleia de damasco apimentada.

 

Presunto de Parma, tomates cereja e fruta. 

Cubinhos de salmão sobre foccaccia da casa.

Trio de brusquetas artesanais: Parma com Brie,
Caprese com pesto e gorgonzola com mel.

Mini almôndegas de cupim assadas finalizadas com
pimenta biquinho e cream cheese.  

 Mix de folhas, lascas de mignon e redução de balsâmico.

C A V E

Saladas
Salada Cave - R$46

Entradas

Ristoranti

Couvert – R$35

Queijo, pães artesanais da casa, geleia e manteiga.



Risotto de Funghi – R$96
Arroz arbório cremoso com funghi.

 

Ancho angus na cachaça - R$140
bife ancho Angus flambado na cachaça artesanal, com batatas rústicas.

 

Risotto de Cordeiro – R$102

 

Tornedor de mignon - R$129
Medalhão alto de filé mignon grelhado, servido ao molho de vinho tinto, 

acompanha fettuccine artesanal na manteiga.

 

Risotto de Camarão ao sofrito – R$115

 

Risotto de Gorgonzola com Mignon – R$98

 

Filé Mignon grelhado com espaguete de legumes – R$94
Filé mignon grelhado, servido com espaguete de legumes,

 salteados no azeite.
 

Arroz arbório com camarões e um toque de açafrão.

arroz arbório  com gorgonzola finalizado com filé mignon. 

Arroz arbóreo com ragu de cordeiro. 

 

Carnes

Risottos

Cave Ristoranti.



Cave Ristoranti.

Peixes
 Truta ao limone com cuscuz de quinoa – R$129 

Filé de truta grelhado, servido ao molho limone,  
acompanha cuscuz de quinoa.

Camarões VG flambados, servidos sobre arroz de coco cremoso 
com toque de curry, damascos e lâminas de amêndoas, 

finalizado com crispy de batata.

Pappardelle artesanal servido com frutos do mar frescos 
e molho de manjericão.

salmão grelhado finalizado com um toque de mel flambado,
acompanha purê de batata.

Filé de linguado empanado à moda francesa,
servido com fatias de abacaxi grelhado, acompanha panachê de legumes.

Salmão grelhado - R$139

Pappardelle al Mare – R$139

Camarões Tailandeses – R$139 

Linguado ao molho de camarões – R$132 



Sobremesas

 
Sabores a consultar

Cave Ristoranti.

Banoffe - R$35

 

Sorvete da Cave – R$31

 

Sorvetes artesanais - R$31

Mousse de Caipirinha – R$36 

Brownie com sorvete – R$38

 

Mousse de caipirinha com melado de cana e lâminas de
amêndoas crocantes.

Sorvete de creme artesanal envolto 
lascas de parmesão e servido com calda de goibada quente.

Uma fina camada de biscoito, banana, doce de leite 
e chantilly.

 Brownie artesanal servido com sorvete da casa 
e geleia de morango.

Petit Gâteau – R$36

 Petit Gâteau servido com sorvete de creme artesanal.



Cervejas

Sucos e refrigerantes 
Água com e sem gás

Refrigerante

café expresso

Schweppes Tônica

Schweppes Citrus

R$8

R$9

R$9

R$9

R$9

Mate                         

mate com gás       

Suco Integral  

Água de coco

 Suco Natural

 

Jarra pequena

Cave Ristoranti.

Theresópolis

Baden BAden

Heineken

LAgunitas IPA

Blue Moon

Stella Gold

Corona

R$9

R$9

R$13

R$13

R$22

R$12

R$12

R$14

R$14

R$14

R$16

R$16



Whisky
(DOSE)

 

 

Drinks

Licores
 

johnie Walker Red  Label           R$52

Johnie Walker Black Label        R$56

Licor 43

Bottega

Cointreau

Frangélico
 

Soda Italiana

Gin Tônica 

Caipirinha 

Aperol 

Negroni

R$38

R$38

R$41

R$53

R$26

R$38

R$38

R$45

R$45

Cave Ristoranti.

(DOSE)


